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Coup de coeur national
pour le cassoulet de
la mer d'Azais-Polito

GASTRONOMIE

Biensiir, a Castelnandary, I'in-
formation pourrait déranger
guelgues puristes. Mais on est
ici, 4 Séte. Etla gastronomie y
est aussi singuliére que savou-
reuse et sait aussi se montrer
audacieuse. La conserverie
Azais-Polito, 60 ans d'artisa-
nat, peut. ainsi se réjouir de ses
initiatives. Le cassoulet de la
mer, une de ses derniéres créa-
tions, vient en effet de décro-
cher un “Coup de cceur inno-
vation du public 20237,
décerné par le magazine natio-
nal Produits de la mer (PDM).

Le défi de I'association
poisson - haricots blancs
Inspiré des traditions régiona-
les et « clin doell aux premiers
pécheurs catalans Installés 4
Seéte qui mélalent souvent les
encommets de Ia mer ou Ia sel-
che de I'étang aux haricots et
aux petits pois », ce cassoulet
de la mer, qui avait obtenu la
troisiéme place du jury avec
une note de 14/20, a séduit le
public par « sa grande qua-

lean-Claude Polito et Véronique Britto.

Le produit a obtenu le prix
de l'innovation du public. CR

lité », « son golit et son origi-
nalité » et « le défi d’associer
i poisson avec des haricots ».
Finale des derniers Septuors
d’'Oeccitanie dans la catégorie
artisanat et savoirfaire, la con-
serverie sétoise, qui n'en est
pas ason coup d'essai en ma-
tiére d'association terre-mer,
obtient 1 une nouvelle récom:
pense. « Nousrestons dédiés i
l'innovation et a 'excel-
lence en ne puisant que dans
NOS propres racines », rappelle
son PDG Jean-Clande Polito.
P.E.




