
www.petitfute.com

2023 -  2024

OCCITANIE

Patrimoineimmatériel en

PA
TR

IM
O

IN
E 

IM
M

A
TÉ

RI
EL

 E
N

 O
C

C
IT

A
N

IE
20

23
-2

02
4

114

GA
ST

RO
N

OM
IE

LES PRODUITS DU TERROIR

DOMAINE LUPIA 
27, route de Vendres - SÉRIGNAN 

 04 67 32 44 30
www.domainelupia.fr
Lundi au vendredi 16h-20h ; mardi, jeudi et 
samedi 10h-12h. Visites guidées juillet-août : 
lundi au vendredi à 18h30
Cette exploitation viticole s’est tournée vers les 
olives depuis 2002. C’est à cette date qu’a été 
plantée la première oliveraie dont les variétés 
prédominantes sont l’olivière, la lucques et la 
picholine. Les années suivantes, les plantations 
se sont enchaînées et les variétés enrichies. À 
présent, on trouve également de la clermon-
taise, l’aglandau, la cornicabra et l’amellau, une 
variété particulièrement intéressante pour la 
confiserie avec son goût de rose typique. Trois 
«  huiles d’olives de France  » sont produites 
ainsi que des olives de table.

DOMAINE DE L’OULIVIE 
Mas de Fourques 
COMBAILLAUX 

 04 67 67 07 80
www.oulivie.com
100% BIO. Horaires variables selon la saison.
La trentaine d’hectares du site est cultivée en 
agriculture bio, et poneys et chevaux assurent le 
désherbage naturel. Juste à côté, le magasin du 
domaine présente une vingtaine d’huiles d’olive 
stockées dans des cuves en inox et mises en 
bouteille à la demande. On trouve des huiles 
monovariétales (picholine, lucques, violette de 
Montpellier...) ainsi qu’aromatisées (menthe, 
safran, basilic, tru�e...). Également des olives, 
des vinaigres aromatisés, des produits du ter-
roir ainsi que des cosmétiques à base d’huile 
d’olive sont aussi en vente à la boutique.

CONSERVERIE ARTISANALE  
AZAÏS - POLITO 
13, rue de Bruxelles - SÈTE  04 67 51 89 89
www.azais-polito.fr
Ouvert du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 14h 
à 17h. Visites guidées sur réservation.
Fondée en 1963, cette conserverie est au-
jourd’hui labellisée «  entreprise du patrimoine 
vivant ». Ici, les produits de la mer sont traités 
avec expérience et respect. Cette conserverie 
Sétoise est une institution : soupes de poissons, 
rouille et marinades de poulpe, moules, encor-
nets farcis, brandades... Entre terroir et gas-
tronomie, pour preuve, le Collège Culinaire de 
France a reconnu cette conserverie artisanale 
comme un «  Producteur Artisan De Qualité  ». 
On peut venir visiter l’entreprise et goûter leurs 
savoureux produits.

CHOCOLATERIE DU BLASON 
7, rue du Chardonnay - CLERMONT-L’HÉRAULT 

 04 99 91 68 40
https://chocolateriedublason.com
Ouvert du mardi au samedi de 9h30 à 19h. Bou-
tique à Saint Aunès (ouverte du lundi au samedi 
de 9h30 à 20h). E-boutique.
Amoureux des gourmandises et passionnés de 
chocolat, Bernard et Béatrice Manguin ont créé 
leur atelier-boutique à Clermont-l’Hérault, afin de 
régaler les papilles de tous les amateurs de cho-
colat. Perfectionnistes et créateurs dans l’âme, 
ils aiment réaliser des créations exclusives, 
inimitables : leur chocolat maison. Chaque pièce 
est réalisée à la main et vous trouverez en 
vitrine les plus délicieuses des gourmandises : 
ganaches, pralinés, pâtisseries et glaces. La 
Chocolaterie du Blason a été plusieurs fois ré-
compensée au Salon du Chocolat de Paris.

CHÂTEAU CASTILLONNE 
Impasse de la Sablette 
SAINT-GUILHEM-LE-DÉSERT
https://caviar-castillonne.com/
Ouvert d’avril à septembre tous les jours de 11h 
à 17h.
Dans l’Hérault, cette entreprise familiale de 
caviar est née d’une idée novatrice de Fran-
çois René  : prélever les œufs d’esturgeon par 
césarienne, dans le respect de l’animal et de 
l’environnement. Avec son fils Frédéric, les deux 
amoureux de la gastronomie et des produits de 
qualité se lancent en 2019 dans la production de 
caviar en appliquant cette nouvelle technique. 
Ils nourrissent les poissons en bio, produisent 
et a§nent eux-même le caviar. N’hésitez pas à 
leur rendre visite dans leur pisciculture pour en 
découvrir davantage et déguster leurs produits.

AUZIER-CHABERNAC 
3, rue du Faubourg-du-Courreau - MONTPELLIER 

 04 67 92 63 35
www.auzier-chabernac.com
Ouvert du mardi au samedi de 9h30 à 12h et de 
14h à 18h. Boutique en ligne.
C’est en 1923 que Léon Auzier fonde la confi-
serie Auzier-Chabernac à Montpellier. L’entre-
prise perpétue les traditions artisanales et son 
savoir-faire depuis trois générations à travers 
des recettes traditionnelles de confiseries, le 
tout en utilisant des produits naturels. En ligne 
ou en boutique à Montpellier et à Saint-Gély-
du-Fesc, on retrouve alors un large choix de 
gourmandises sucrées comme leurs fameuses 
réglisses au miel, des gommes arabiques, des 
guimauves, des dragées et autres bonbons 
acidulés. Vous pouvez également passer com-
mande pour vos cérémonies.
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