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Sete — La Seiche a la Setoise d’Azais-Polito
remporte 'Epicure d’Argent a Paris
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Dans leur message publié dans la foulée depuis le Pavillon Gabriel, 2 quelques pas de I’Elysée,
I’émotion est palpable : « On a gagné ! On a gagné ! Trop fiére de nous et de mon conserveur
préferé Jean-Claude Polito. Merci a tous pour vos messages et vos félicitations ! Mille mercis et

< \Cu » A4 \CUp o w"ve nos spécialités s’étoises qui me tiennent tant a ca?ur. » Cette'réaction spontanée, de

i *\:\' g w Veronique BRITTO résume tout : la passion, I’humilité et la fierté d’'une maison qui porte haut

) V% ' o depuis plus de soixante ans les saveurs authentiques de la cuisine Sétoise.

o
v Ce prix prestigieux vient couronner le travail d’une équipe soudée autour d’un savoir-faire

transmis depuis quatre générations. La Seiche a la Sétoise, plat longtemps oublié, retrouve
e ainsi une place d’honneur dans la gastronomie francaise. Cuisinée simplement, avec des
le monde & LEPlCERIE FINE morceaux de seiche généreux, une sauce tomate relevée, des olives noires et des pommes de

L'EPICERIE

terre, elle refléte parfaitement I’ame de la cuisine sétoise, sincére, populaire, gotteuse.

. annuellesdu Mond: Azais-Polito, dé.j‘a récompensée en 2023 pour sa Soupe de. Poissoﬁn ala S.étoise [lire ici],
confirme une fois encore son excellence. Jean-Claude Polito, Maitre Artisan Conserveur
PRIX EPICURES IARGENT 20253 reconnu par le Collége Culinaire de France, continue de défendre une ligne de conduite
dans la catégorie Plats Cuisinés immuable, préserver la tradition, sublimer le produit, et transmettre un héritage culinaire
local devenu patrimoine national.

La conserveric S5ioise Azuss-POilio S5crocke SEPICRTe GAITERE 8% CORCORTS REtionsl de A travers cette distinction, C’est bien toute une ville qui rayonne. Séte peut s’enorgueillir de

I’Epicerie Fine a Paris, récompensant sa Seiche a la Sétoise. Une consécration pour , : : : .
compter dans ses murs I’'une des plus belles entreprises artisanales de France. Une maison qui,
loin du clinquant, avance avec constance, exigeant le meilleur tout en restant fidele a ses

racines. Une maison qui prouve que I’excellence n’est pas une question de mode, mais de

I'une des plus belles entreprises artisanales de la ville, fiere ambassadrice de son
terroir.

000

meémoire et de transmission. Et qui, une fois encore, rappelle au monde que la cuisine sétoise,

C’est une victoire qui a fait vibrer toute une ville. Ce lundi 28 avril 2025, en début de soirée, la o
c’est du serieux.

conserverie familiale Azais-Polito a remporté I’Epicure d’Argent lors de la grande finale du
concours national Les Epicures de ’Epicerie Fine, a Paris. Sa Seiche a la Sétoise, plat
emblématique de la cuisine locale, a su conquérir le jury, composé de chefs étoilés, de critiques
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gastronomiques et d’experts du gott venus de toute la France.



